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»  Parleremo di un progetto di ricerca applicata ed innovativa

»  Dicosa si tratta e quanti tipi di ricerca conosciamo?

Quadrante di
Pasteur

RICERCA
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La nostra
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Bohr

RICERCA DI BASE
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ricerca secondo Donald
Stokes

ricerca

Quadrante di
Edison

RICERCA
APPLICATA

Rilevanza per I'acquisizione della conoscenza

Rilevanza per le applicazioni immediate

» Una corretta classificazione della ricerca e un efficace strumento di supporto decisionale per la
corretta allocazione delle risorse
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» OBIETTIVO DELLA SPERIMENTAZIONE
Verificare la fattibilita di impiego della tecnologia “foto ossidativa idrata catalitica” come sistema di

sanitizzazione dell’aria alternativo a soluzioni gia largamente testate ed impiegate nell’lambito della

conservazione e distribuzione dell’'ortofrutta
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La tecnologia ha effetto sui composti organici volatili: gas organici (es. etilene) e spore di batteri, funghi e lieviti
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» L'OBIETTIVO NELLA PRATICA

1. valutare l'effettiva efficacia della tecnologia “foto ossidativa idrata catalitica” sul controllo delle

contaminazioni da batteri e funghi naturalmente presenti nelle celle di conservazione

« o « Microrganismi presenti nell'aria

\J

PRODOTTO >4 Microrganismi presenti sul prodotto

2. valutare un potenziale impatto del sistema di sanitizzazione sulla conservabilita e sulla qualita dei

prodotti ortofrutticoli
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» ORGANIZZAZIONE DELLATTIVITA DI RICERCA

1. Identificazione delle O.0. P.P.

2. Ricognizione delle infrastrutture disponibili presso le O.0. P.P. coinvolte

3. Identificazione del personale O.0. P.P. da dedicare alla sperimentazione

4. Messa a punto dei protocolli di analisi microbiologica da svolgere presso le O.0. P.P.

5. Stesura del manuale diistruzioni per il personale specializzato O.O. P.P.

6. Training del personale O.0. P.P. presso |’'Universita della Tuscia

7. Messa a punto dei protocolli di analisi qualitativa da svolgere presso I'Universita della Tuscia

8. Calendarizzazione della prima annualita progettuale (previsti 2 anni di attivita)
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» IMIANUALE DELLE ATTIVITA SPERIMENTALI (30 PAGINE E 6 VIDEO)
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» TRAINING DEL PERSONALE O.0. P.P.

Giornata di formazione presso
L’Universita delle Tuscia

22/01/2020
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» LA STANDARDIZZAZIONE DEI TEST

Standardizzazione di prodotto

Stesso areale di produzione
Stessa varieta

Stesso periodo e modalita di raccolta

oW Nhoe

Stessi trattamenti e modalita operative
5. Preselezione del prodotto soggetto a danni meccanici e contaminazioni microbiologiche

Standardizzazione di processo

Temperatura di stoccaggio
Umidita relativa della cella frigo
Tempi, modalita e quantitativi di prodotto campionato

Uso di cassette in plastica (no legno, no cartone)

AR

Pulizia ed igiene della cella frigo
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» VALUTAZIONE DELLEFFICACIA DEL SISTEMA DI SANITIZZAZIONE

1. Analisi chimiche, fisico-chimiche e non distruttive del prodotto (Universita)

»  Consistenza »  Fenoli totali

»  Colore »  Attivita antiossidante

» Intensita della respirazione »  Vitamina C

»  Produzione di etilene »  Carotenoidi

»  Zuccheri ed acidi organici »  Controllo di fisiopatie e/o marciumi

2. Analisi visiva del prodotto (O.0. P.P. supportata dall’Universita)
3. Analisi microbiologiche del prodotto (Universita)

4. Analisi microbiologiche dell’lambiente (O.0. P.P. supportata dall’Universita)
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» STATO DELLE ATTIVITA

PRIMA ANNUALITA PROGETTUALE

Regione Prodotto Periodi di attivita O.P.

Basilicata fragola aprile ASSOFRUIT terminata
Piemonte mirtillo giugno/luglio LAGNASCO posticipata
Lazio zucchino ottobre EUROCIRCE in corso
Lazio cavolfiore settembre ASPORT in corso
Lazio asparago maggio ASPORT  terminata
Sardegna radicchio novembre/dicembre ARBOREA

Piemonte mela giugno/settembre LAGNASCO anticipata

SECONDA ANNUALITA PROGETTUALE

Regione Prodotto Periodo di attivita O.P.

Campania peperone maggio/settembre VENTRONE

Campania lattuga febbraio/dicembre VENTRONE

Puglia uva da tavola luglio/dicembre PIGNATARO

Abruzzo kiwi maggio/novembre MELOGRANO (RIMFRUIT)

Molise pesca giugno/settembre EURORTOFRUTTICOLA DEL TRIGNO
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» CONCLUSIONI

La sperimentazione dara una chiara risposta alla seguente domanda:

Puo la tecnologia “foto ossidativa idrata catalitica” rappresentare
un sistema alternativo di sanitizzazione dell’aria per la conservazione

e distribuzione dell’ortofrutta?
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GRAZIE PER LATTENZIONE



